L'EPINE

La Gazette municipale

Numéro 36 février 2005

Dans ce numéro

CR réunion du 11/02/2005.
Etat — civil.

Divers.

Foyer Rural , Scrabble.

Le coin du gourmandas

Rédaction JM Reynaud




Compte —rendu de la réunion du 11 fevrier 2005.

Agrandissement du cimetiére.

Présentation par M° le Maire du deuxiéme projet élaboré par le bureau d'études d la
suite de sa visite du 27 janvier. Ce projet prend en compte plusieurs modifications décidées
par la commission. Le conseil approuve cette 2eme version et décide de demander des
subventions , sur la base de ce projet, pour 2006 en vue d'une premiére tranche de travaux (
achat terrain , plate forme et murs).

Subventions 2005.

Comme chaque année a cette époque le conseil municipal étudie les diverses demandes
de subventions adressées & la mairie. En I'absence de nouvelles demandes ,la grille est
reconduite .

Foyer rural de L'Epine. 1200 €
Comité des fétes de L'Epine 610 €
SPA des hautes Alpes 122 €
FSE College de Serres 460 €
Aides ménagéres de Serres 400 €
Coopérative scolaire de L'Epine 762 €
MJC de Serres 335 €
Association des pompiers de Serres 250 €
Petite boule de L'Epine 305 €
Divers 2000 €

Loyer du local entreprise de J Dreyfus.
Conformément a la délibération prise au conseil du 27 aoiit | le loyer sera pergu par la
commune a partir du 1°" mars 2006.

Demande d'élagage.
Le conseil regoit une demande d'élagage sur une propriété privée. A ce titre il se
déclare incompétent pour intervenir .

Déneigement.
Présentation par Luc Delaup , chargé du déneigement des chemins communaux, des

obligations qui lui incombent pour continuer cette activité (lame homologuée , convention
avec la commune , assurance prise par la commune ). Il est chargé de se renseigner sur le
matériel et sur les prix. La commune va demander a son assureur d'ajouter une clause pour
garantir le déneigement.

Bibliothécaire.

Les responsables ( C Basset , L Azzuro ) demandent le transfert de la bibliotheque a
la mairie dans le local du cadastre .Le conseil ne peut accepter cette demande ( les locaux
sont a peine suffisants pour l'activité mairie ) et propose le transfert de la bibliothéque
dans la salle de la garderie avec des armoires fermées a clef.
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Etat-civil .

Le 2 février , Coline est née au foyer de Thomas et Cécile Chabirand. C'est la sceur de

Victor , la petite fille de Mireille et Alain Vollaire et l'arriére petite fille de Thérése
Vollaire.

Toutes nos félicitations aux parents.
Bienvenue

Nous souhaitons la bienvenue a deux nouveaux résidents permanents ,
M® et Mme Barthomeuf Jacques et Marie Jo.

Ils viennent prendre leur retraite a L'EPINE , 30 ans apres leurs parents ,M° Jean
Barthomeuf et la regrettée Mamette.

Divers.
-Le jeudi 3 février avait lieu I'inauguration du local de I'entreprise de micro
informatique de Joseph Dreyfus E-Mail : felinedvip@online.fr .Site : Feline Développement
. L'ancienne cave de la maison Deville avait fiére allure grdce aux travaux de réhabilitation
réalisés. A cette occasion le site Internet de la commune de L' Epine a été lancé , pour y
accéder http://perso.wanadoo.fr/mairie.de.lepine/ Ce site va évoluer dans le temps , mais
présente déja assez bien le village.

- Le samedi 26 mars aura lieu la projection d'un film sur I'Allemagne dans les
salles basses. Ce film sera présenté et commenté par Jacques Mars . L'entrée est
gratuite .

Foyer Rural.
- Le scrabble continue son chemin , I'équipement s'enrichit d'un tableau réalisé avec

soin par Robert Daeffler . Les dates des parties sont affichées au portail sur le
tableau de la mairie.

- La Ste Agathe : Ces dames étaient réunies le samedi 5 février pour perpétuer la
tradition ..une vingtaine | comme on peut le voir sur les pho‘ros lambnance
semblait bonne ...
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- Soirée crépes :

Le 19 février , beaucoup de monde pour la soirée crépes du Foyer. La surprise
annoncée était la ! et c'est en ” chaeur " que tous ont dégusté les spécialités Bretonnes
( crépes au Sarrazin ) concoctées par Odile et Robert Daeffler . Quelques courageux se
sont lancés dans la confection de crépes ..avec plus ou moins de succés! Comme chaque
année , tous les participants avaient apporté des géteaux , tartes , crépes gougeres...eau de vie
Merci a vous tous , qui avez assuré le succés de cette manifestation.

Et pour en finir :

Le conseil d'administration du foyer se réunira le dimanche 27 mars & 18h
aux salles basses . A/"ordre du jour ; Préparation du repas Lyonnais du samedi 23 Avril.

Le coin du gourmandas.

Sion parlait un peu des grives ... les Quines , Draines et autre ChaCha | Cette année la
densité de ces volatiles était surprenante .La faute au froid qui sévit dans le nord de
I'Europe , ( pourvu qu'il fasse froid chaque année ).Enfin |, si vous avez la chance d'avoir des
grives ,tuées au fusil ou prises aux lecques , avec geniévre de préférence , la préparation
traditionnelle est a peu prés comme ¢a ( mais chacun & son tour de main ).

La corvée de plumer les bestiaux étant sous traitée .. on passe aux choses sérieuses.

Premierement on ne vide pas les oiseaux pour leur conserver le golt du geniévre lors

de la cuisson ( si les grives n'en ont pas mangé, on peut , et on doit |, les farcir de ces petits
grains bleus si parfumés) ... Ensuite on barde avec du lard de cochon “local” ('si onen trouve )
sinon avec de la poitrine salée.
Dans un coquelon en fonte on dispose les grives (1 ou 2 par personne , pas plus ) en rang
serré , avec un peu d'huile , salez, poivrez et posez le tout au coin du poéle .La cuisson prend
toute la journée , la surveillance aussi ( il faut les tourner pour les dorer)! Ainsi les grives
sont fondantes ...

Si , comme c'est le cas pour beaucoup maintenant , vous n'avez pas de poéle chez vous
pas dinquiétude a avoir , le gaz ou I'électricité font trés bien l'affaire , mais toujours avec
lenteur et patience , en clair il faut faire mijoter !

Pour déguster , il vous faut de bonnes tranches de pain ( de campagne ) , chauffé et
humecté du jus de cuisson ... Plusieurs écoles ; Décortiquer les grives entierement ( certains
utilisent un broyeur pour faire un hachis ) faire une super tartine , parfumée et onctueuse ..
ou déguster morceau par morceau , lentement ... les aficionados réussissent a fout manger ,
sauf le bec !

Cest quand méme un plat & déguster quand il fait froid , avec un bon Cétes du Rhéne
les calories passent mieux | Bon appétit |
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